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Restaurant Assisi Stuben

() +43 6247 89656 S www assisi-stuben com
Offnungszeiten: Mo—Sa: 14:00-23:00 Uhr

Sonn- u. Feiertag: 11:00-23:00 Uhr
Dienstag

Tradition trifft Modeme

Mo—Sa: 17:00—21:00 Uhr

So: 11:30-13:30 w. 17:00-21:00 Uhr
Platz fiir 70 Pers., WLAM, Gastgar-
ten, Spielplatz, Hunde willkormmen

Ruhetag:
Art der Kiiche:
Warme Kiiche:

Sonstiges:

Amalfi Ristorante Pizzeria

(%) +43 6247 20454 3 amalfiristorante pizzeria.at

Offlll.l'lgszﬂtﬂll 11:30-14:00 und 17:30—22:00 Uhr

Ruhetag: Dienstag

Art der Kiiche: ltalienisches Restaurant, Pizzeria

Warme Kiiche: siche Offnungszeiten

Gerichte: Hausgemachte Pasta, Pizza,
frischer Fizch, Desserts

Axel & Stefan, Salzburger Str. 158,
5084 Grolgmain; E-Mail: gastu@assisi-stuben com

Regionalitat ist ein hohes Gur Saibling und Forelle
=ind aus dem Bluntautal, das Fleisch von heimischen
Metzgem, das Gemiize aus Wals, Kriuter und Gewiir-
7e aus Salzburg. Alle Produkte stammen, soweit
mibglich, aus biclogischer Produktion. Zweimal pro
Woche fahrt Stefan einkaufen, denn hiichste Qualitét
sorgt fiir besten Geschmack. Auszeichnungen in
JDer Grolie Restauramt und Hotelguide™ im Schiem-
mer Atlas”, im 4 la carte”, in Der Feinschmecker”.

Carla & Mario, Salzburger Stralle 55,
5084 Grolgmain; E-Mail: gasthof haefele@aon_at

Dolee vita in Grollgmain! Fir den perfekten mediter-
ranen Genuss muss man nicht weit reisen. Hier wer-
den Sie mit traditioneller, italienischer Kiiche ver-
wihnt. Mit Sorgfah werden die Zutaten fir die im-
meer frischen Gerichte ausgewsahit. Die Qualitét und
das Geachmackserlebnis lizgen Carla und Mario be-
sonders am Herzen. An schinen Tagen geniellen
Sie die Zeit im sonnigen Gastgarten.

wWww.grossgmain.info



Hotel Restaurant Vostterl

() +43 6247 8203 & www.voetterl at
Offnungszeiten: 7:00-23:00 Uhr

Ruhetag: Mittwoch (auller wenn Feiertag)

Art der Kiiche:  traditionelle Kiiche mit Produkten
aus der Region

Warme Kilche: 171:00-14:00 w. 17:00-21:00 L

Schmankerl:  B&rlauch, Salzburger Nockerl,
heimisches Wild, etc.

Sonstiges: kostenloses WLAN, Parkplétze

-
Wastis Stiiberl

(%) +43 676 9315111

Offnungszeiten: fir Feste und Events buchbar

Warme Kiiche: 171:00-22:00 Uhr

Schmankerl:  Tante Resis Bratl u. ihre Ripperi,
Brettljausen

Kulinarizcher Rundgang

Familie Vidtterl, Salzburger Stralie 54,
5084 Grolgmain; E-Mail: info@voetterl at

Das wadimionsreiche Haus ist seit Gber 500 Jahren in
Familienbesitz. Fiir kistliche Gaumenfreuden sorgt
das weithin bekannte Restaurant, das Ihren Aufent-
halt genussvoll abrundet. Saizonale und regionale
Besonderheiten wie Barlauch, Wild und Rindfleisch
zind genauso beliebt wie heimische Fische, frisch
aus dem Quellwasserbecken. Hochzeit, Tagung oder
Geburtstag? Groller Saal, Seminarraum oder Winter-
garten bieten den passenden Rahmen dafiir.

Familie Schénbuchner, Hochburgerhéh 76,
5084 Grolgmain; E-Mail: wastiz-stueberl@gmx_at

Wastis Stiiberl ist ein kleines feines Wirtshaus mit
viel Tradition und Liche. Mit sinem wundervollen
Ausblick lassen Sie sich in einer familidren Atmo-
sphére bei Festen und Events kulinarisch verwdh-
nen. Angefangen von Geburtstag iber Taufe bis hin
7u Weihnachtzfeiern kiinnen Sie die Aussicht in wol-
len Ziigen genielien.



Latschenwirt
() +43 6247 84476 5P www latschenwirt at

Restaurant: Do w. Fr: 17:00—-22:00 Uhr

Sa, So, Feiertag: 11:30-22:00 Uhr
Einkehr: Sa, So, Feiertag: 17:30-28:00 Uhr
Ruhetage: Mo bis Mi (auler wenn Feiertag)
Art der Kiiche:  traditionelle Kiiche

Warme Kiiche: bis 271:00 Uhr

im Salzburger Freilichtmuseum
(%) +43 662 8500 1127 G freilichtmuseum.com
Offnungszeiten: 3:00-18:00 Uhr

Ruhetage: wie Freilichtmuseum

Art der Kiiche:  gut biirgerich und traditionell

Warme Kiiche: 10030-17:00 Uhr

Schmankerl:  Kaferbohnen, Bauernkrapfen,
Grammelknddel

Sonstiges: Kinderportionen

Kulinarizcher Rundgang

Latschenwirt Gastronomie GmbH, Buchhdhstr. 122,
5084 Grolgmain; E-Mail: office@latschenwirtat

Mit Ideenreichtum und kulinarischer Expertise un-
seres  Kichenteams, passionierter Gastfreund-
schaft unseres Serviceteamns und jeder Menge
Herzblut bietet das ,Genussrefugium” viele Orte und
Angebote fir anspruchsvolle Genieller. Mit traditio-
nellen Gerichten bester Qualitdt, unterstrichen von
unzerer umfangreichen Weinkarte freuen wir uns,
Sie verkdstigen zu dirfen.

yerslict

willkommen!

Hasenweg 1, 5084 Groligmain;
E-Mail: office@salettlwirt.com

Das Team um Gastgeber Daniel Levitchi vom Lat-
schenwirt verwohnt die Besucherinnen und Besu-
cher im Museumsgasthaus _Salettl” mit regionalen
Spezialitdten. Im Salettl und im historischen Pavil-
lon stehen etwa 150 Sitzpldtze zur Verfligung, der
schine Gastgarten bietet Platz fir weitere 350 Per-
SONEMN.
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Gasthaus Steinerwirt

() +43 6247 7311 5 www dersteinerwirt.com
Offnoungszeiten: sishe Homepage

Art der Kiiche:  dsterreichizch, mediterran,
natiirlich

Warme Kiiche: 11:30-14:00 und 17:30-21:00 Uhr
Sonn- und Feiertage durchgehend

Schmankerl:  auf der Tageskarte, auch online

Sonstiges; Schiner Gastgarten, viel Platz fir

Farnilien- und Firmenfeiem

Familie Harl, Salzburger Strale 25,
5084 Grollgmain; E-Mail: mail @dersteinerwirt.com

Wirtshaus. Hotel. Seminare. Landwirtschaft. Metz-
gerei. Hofladen. Traditionell. Familidr. Natur. Gemnit-
lich. Feste feiem. Jung & Alt. Frisch. Regional_ Saiso-
nal. Schweinsbraten. Rindfleisch. Knddel Krauer.
Gemiize. Vegetarizch. Vielfalt. Obsth&ume. Fleilige
Bienen. Gaststube. Stammmtisch. Kachelofen. Kasta-
nienbdume. Untersberg. Kaffes und Kuchen. Torten.
Strudel. Eis. Hausgemacht. Take away fir dahoam.

Gasthaus Hafei & Vinothek

(%) +43 6247 7359 5P grossgmain.info
Offnungszeiten; Mi-So: 10:00-22:00 Uhr

Ruhetage:
Art der Kiiche:

Mo wu. Di {(auler wenn Feiertag)
gut biirgerlich, hausgemachte
Schmankerl

11:00-22-00 Lihr
Backhendl, Thai Curry, Grillteller
Wild, Weinverkostung, Grillabend
auf der Sonnenterrasse

Warme Kiiche:
Schmankerl:
Spezialwochen:

Aufklappen und mehr Geniisse emtdecken!

Familie Rettenmoser, Tumnpenweg 430,
5084 Grolgmain; E-Mail: gasthof haefele@aon.at

Das gemitliche Gasthaus liegt im Grolgmainer
Ortsteil Hinterreit. Es erwartet sie eine modeme, re-
gionale und saisonale Kiiche mit dsterrsichischer
Gastfreundlichkeit. Lassen Sie sich im wunderschi-
nen Gastgarten mit Blick auf die umliegenden Ber-
ge, mit einern feinem Glas Wein oder unseren kul-
narizchen Schmanker verwihnen.



Information:

Tourismusverband GroBgmain ~ Mehr Infos Gber Groligmain und die
Salzburger Stralte 469 Umgebung im Tourismusbiiro: o

A-5084 Groligmain * Ausflugsbroschiire
T+a302478278 OO i jeties: Wietey

: i + Wanderkarte mit
E: mail@grossgmain.info
; e Wanderungen aus
W: www grossgmain.info

der Region
Offen: Mo, Mi, Fr: 9-14 Uhr; + ,Grofligmain erleben”
Di: 9-18 Uhr; Do: 9-17 Uhr Infobroschiire

\ W Weiltbach

e
_ Hinterreit
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